
Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. Die Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer. 

For information about ingredients and allergens, please contact our staff. All prices are stated in euros and include the applicable statutory VAT. 

 

 

 

 
 

Lunch Öffnungszeiten 
Montag bis Freitag 12:00 – 17:00 Uhr 

Samstag und Sonntag 12:30 – 17:00 Uhr  
 

Lunch opening hours 
Monday thru Friday 12:00 AM – 5:00 PM 

Saturday and Sunday 12:30 AM – 5:00 PM 

 
Kulinarische Vielfalt – Gaumenfreuden pur 
 
Tatar vom Rind / Beef tartar 
Brioche, Eigelbcreme  
Brioche, egg yolk cream 
 

16 

Antipasti  
Oliven, eingelegtes Gemüse, Käseauswahl, aufgeschnittene Wurst 
Olives, pickled vegetables, variation of cheese, cold cuts 
  
Bistro Bowl 
Quinoa, Wildkräuter, wilder Brokkoli, Feta Käse 
Quinoa, wild herbs, wild broccoli, feta cheese  
 
Add-On: Gebratenes Maishähnchen +6 / gebratener Lachs +9 
Add-on: Pan-seared corn-fed chicken +6 / pan-seared salmon +9 
 

15/25 
 
 
 
15 

Aus dem Suppentopf / From the stock pot VEGAN 
Kartoffelsuppe, Karotte, Majoran 
Potato soup, carrot, marjoram 
 

14 

Risotto VEGAN 
Grüner Spargel, Tomate, Rucola 
Green asparagus, tomato, rocket salad 
 

23 

Gebratene Garnelen / Pan fried prawns 
Linguine, Aglio e Olio, Pecorino  
 

24 

Salat vom Feld / Salad from the field VEGAN 
Blaubeere, Sonnenblumenkerne, Erdbeer-Za’atar-Dressing 
Blueberries, sun flower seeds, strawberry za’atar dressing 
 

14 

Tomaten Gazpacho VEGAN 
Grissini 

12 
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Must Have – Die Klassiker 
 

 

Caesar Salad 
Parmesan, Crôutons 
Add-On:  
Gebratenes Maishähnchen +6 / pan-seared corn-fed chicken +6 
Knuspriger Speck +4 / crispy bacon +4 
Gebratene Garnelen +10 / pan-seared prawns +10 
 

14 

Gerösteter Blumenkohl / Roasted Cauliflower VEGAN 
Baba Ganoush, Smokey Cashew 
 

14 

Original New York Clubsandwich 
Putensaftschinken, Tomate, Speck, Landei aus der Uckermark 
Turkey ham, tomato, free range egg from the “Uckermark” 
 

16 

Currywurst „Havelländer Apfelschwein“ von der  Farm-Katerbow aus 
Brandenburg 
Currywurst „Havelländer Apfelschwein“ (apple-fed pork) from the “Farm-
Katerbow” in Brandenburg 
Curry sauce, Pommes Frites 
 

13 

Gebratene Hühnchenbrust / Pan-seared chicken fillet 
Ofenkartoffel, Ratatouille 
Baked potato, Ratatouille 
 

29 

Steak & Fries 
Entrecôte, Kräuterbutter, Pommes Frites 
Entrecôte, herbal butter, french fries 
 

30 

Smash Burger 
Brioche, dry aged Rind, Cheddar, Spreewaldgurke, rote Zwiebel 
Brioche, dry aged beef, cheddar, pickles, red onions  
 

19 

Veganer Plant Chicken Burger VEGAN 
Brioche, veganer Cheddar, Spreewaldgurke, Tomate, BBQ Zwiebel 
Brioche, vegan cheddar, pickles, BBQ onion 
 
 

19 

Dessert 
 

 

Tiramisu   9 
Crème Brûlée 12 
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Drinks 

 

Wasser / Water 

Staatlich Fachingen still / medium  0.25l / 0.75l   5 / 10 
Viva con Agua leise / laut    0.75l    12 

Softdrinks 

Coca Cola      0.2l    5.50 
Fanta       0.2l    5.50 
Sprite       0.2l    5.50 

Spritz  

Aperol / Sarti / Campari Spritz      14 

Yuzu Elderflower        14 

Berry Lemon         14 

Weine / Wines  

Weißwein / White wines 
 

0.1 Rotweine / Red wines 0.1 

2025 Sauvignon Blanc 
Kaitui  
Markus Schneider 
Pfalz, Deutschland 

9 2025 Black Print 
Merlot, Cab. Sauvignon  
Markus Schneider 
Pfalz, Deutschland 

 

10 

2025 Gavi di Gavi DOCG 
Cortese 
Fontanafredda  
Piemont, Italien  

10 2021 Rioja Gran Reserva 
Marquès de Murietta 
Finca Ygay 
Rioja, Spanien 
 

12 

2025 Riesling feinherb 
Weingut Dönnhoff 
Nahe, Deutschland 

11 2024 Ebbio    
Langhe Nebbiolo DOCG 
Fontanafredda 
Piemont, Italien 

10 

Roséwein / Rosé wine 
 

   

2024 Alie Rosé  
Syrah, Vermentino 
Frescobaldi 
Toskana, Italien 

   

 


