
Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 
Die Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
 

 

 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen im Vox Restaurant.  
Wir verbinden das Beste aus zwei Welten: authentisches japanisches Sushi und moderne europäische 

Küche. 

Klar im Handwerk, kompromisslos in der Qualität. 

 

 

Vox Signature Menü 99 Vegetarisches Menü 72 

Rinderfilettatar  
Eigelb 

*** 
Hummerschaumsuppe 

Hummerschwanz / Passionsfrucht-Gel 
*** 

Buchweizenrisotto  
Pilze / Pecorino / Frisée 

*** 
Gebratene Entenbrust 

Jus / geröstete Blumenkohlcreme 
*** 

Schokoladenbrownie 
Weiße Schokoladen Ganache / Erdnussbutter-Eis 

Veganes Labskaus 
Gewürzgurken / Aubergine / Rote Beete 

*** 
Steckrübensuppe 

Wurzelgemüse 
*** 

Geschmorter Kürbis 
Kürbispürree / Kürbissauce 

*** 
Buchweizenrisotto 

Pilze / Pecorino / Frisée 
*** 

Pochierte Cassisbirne 
Walnusseis / Karamellsauce / Walnussknusper 

 
Weinbegleitung 45 

 

 
Vorspeisen 

 
Rinderfilettatar 
Eigelb 
 

22 Veganes Labskaus 
Gewürzgurken / Aubergine / Rote Beete 

18 

Gebeizter Lachs 
Orangenblütensud / Fenchel 

22 Romana Salat 
Kirschtomaten / Panko-Zitronen Crumble 

14 

 

Suppe 
 

Hummerschaumsuppe 
Hummerschwanz / Passionsfrucht-Gel 

20 Steckrübensuppe 
Wurzelgemüse 

16 

 



Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 
Die Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
 

Hauptgänge 
 

Fleisch und Fisch Vom Lavastein Grill 
 

Vegetarisch 

Gebratener Zander 
Schmorgurken / Noilly Prat 
Schaum 

34 Rinderfilet 
Pflaume / Bröselkruste / 
Chimichurri  

42 Geschmorter Kürbis 
Kürbispürree / Vadouvan-
Kürbissauce 
 

27 

Kabeljau 
Bohnen Cassoulet 
 

36 Hirschrücken 
Jus 

30 Buchweizenrisotto 
Pilze / Pecorino / Frisée 

24 

Gebratene Entenbrust 
Jus / geröstete 
Blumenkohlcreme 

28 Oktopus 
Harissa / Hummus 

28  

 

Vox Signature Dish  
 

Schweinebauch 12-Stunden Sous-Vide gegart 

Pastinake / Sauerkrautespuma 

26 

 

Beilagen 
 

Trüffelpommes 
Geriebener Trüffel / Pecorino 

8 Gurkensalat 
Sauerrahm / Dill 

6 

Knusprige Poverade 
Oregano Mayonnaise  

7 Saisonales Gemüse 6 

Kartoffelpüree 
wahlweise mit Trüffelpaste 
 

6 
+4 

  

 
 

 

 

Das Beste kommt zu Schluss 

 

Schokoladenbrownie  
Weiße Schokoladen Ganache /  
Erdnussbutter-Eis 
 

14 Auswahl internationaler Käsesorten 
Dinkelbrot 

15 

Pochierte Cassisbirne 
Walnusseis / Karamellsauce / Walnussknusper 
 

10 Sorbetvariation 10 

Crème Brûlée 
Pflaumensorbet 

12 

 


